


fuf uns Menschien kommt es an

i “ompetente Mitarbeiter und natiirlich die Liebe
zu Lehensmitteln und bester ualitat aus.
Dafiir stehen wir mit unsercm Namern
Sitke & Maik Nowak
Wir 9 Lebensmittel.
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Liehe Kunden, liehe Freunde unseres

‘EDEKA Senters und frischer Lebensiic

Unser Unternehmen feiert Geburtstag! Seit fliinfzehn Jahren sind wir Ihr kompetenter Partner in Sachen Lebensmittel.
Mit diesem Magazin m6chten wir lhnen einen Einblick in unser Unternehmen und in seine Geschichte verschaffen
und haben hierfiir alle wichtigen Informationen fiir Sie zusammengetragen.

Seit dem Jahr 2000 tiberzeugen wir Sie mit einem Produktsor-
timent in umfangreicher Breite und Tiefe, mit unseren Bedie-
nungstheken und mit einem groBen Convenience-Sortiment,
das keine Wiinsche offen lasst.

Unser Angebot umfasst Produkie der EDEKA Eigenmarken,
~ wie etwa gunstige Basislebensmittel von ,gut & giinstig®, Fri-
scheprodukte, ein breites Sortiment an bekannten Markenpro-
dukten sowie internationale Spezialitdten in Spitzenqualitat.
Entscheidendes Kriterium flir unsere Sortimentsauswahl ist
stets Frische und Qualitat, wobei regional erzeugten Produkten
ein besonderer Stellenwert zukommt.

Aktualitat ist Trumpf: Je nach Jahreszeit oder zu beson-
deren Anlassen finden Sie bei uns immer die passende Pro-
duktauswahl. Dies gilt auch fir Menschen mit bestimmten Er-
nahrungsproblemen. So flihren wir beispielsweise glutenfreie
Lebensmittel fir Allergiker.

Unser neuestes Highlight fir den bewussten GenieBer ist un-
sere Landfleischerei Nowak. Sie verwéhnt Sie mit taglich frisch
produzierten regionalen Wurstspezialititen, hergestellt nach
traditioneller Handwerkskunst.

Mit unserem Party- und Cateringservice Schlemmerschmiede
sind wir seit 2003 kompetenter Partner an |hrer Seite, wenn
Sie eine private Feier oder eine geschéaftliche Veranstaltung
ausrichten mochten. Unsere Schlemmerschmiede begeistert
mit einem riesigen Angebot an Menus und mit Komplettser-
viceleistungen.

Apropos Serviceleistungen: Sie werden bei uns seit Un-
ternehmensgriindung ganz besonders groBgeschrieben. So
beantworten beispielsweise unsere freundlichen und speziell
geschulten Mitarbeiter alle lhre Fragen rund um eine gesunde
Ernéhrung.

Fiir uns gilt: Wir geben taglich unser Bestes. So wird |hr Ein-
kauf zum Erlebnis — den Sie gerne mit einer Tasse Kaffee im
Kaffee-Bistro der Backerei Meyer abrunden kénnen.

Wir wiinschen lhnen viel SpaB beim Lesen des Magazins und
bedanken uns auf diesem Wege fur lhre Treue, die Sie uns
seit 15 Jahren halten. Ein Dankeschén gilt auch unseren Ge-
schaftspartnern, die mit ihren Inseraten dieses Magazin erst
ermdglicht haben.

Herzlichst
Silke und Maik Nowak




15 Jahre Edeka Nowak - Eine Erfnlgsgeschmhte ==

»Wir lieben Lebensmittel“ — diesem Slogan sind wir seit 15 Jahren treu und auch kiinftig wird sich daran mchts an-
dern. Dafiir tragen wir und unsere Mitarbeiter tagtaglich Sorge. ) ) !

Am 8. Juli 2000 griindeten wir mit Hilfe der EDEKA Minden-
Hannover GmbH unser Unternehmen. Damals eroffneten
meine Frau Silke und ich mit 24 Mitarbeitern in Wesendorf auf
einer Verkaufsflache von 795 gm einen Vollsortimenter im Be-
reich Lebensmittel.

2003 erweiterten wir unser Unternehmen auf 1100 gm Ver-
kaufsflache und entwickelten gleichzeitig ein véllig neues Fri-
schekonzept.

Ebenfalls 2003 griindeten wir in Eutzen auf 300 gm Gesamt-
flache die Schlemmerschmiede, einen Party- und Cateringser-
vice. Eine unternehmerische Entscheidung, mit der wir einen
deutlichen Vorsprung vor unseren Mitbewerbern verbuchen
konnten. Denn welcher Supermarkt verfligt schon Uber einen
eigenen Partyservice?

2008 ubernahmen wir eine Filiale in Wittingen mit 750 gm
Verkaufsflache, 2012 (bei gleichzeitigem Verkauf der beiden
alteren Filialen) ein weiteres Unternehmen mit einer Gesamt-
flache von 3.530 gm in Hankensbuttel und optimierten unser
modernes Frischekonzept nochmals. Die Gesamtverkaufsfla-
che in Hankensblttel summiert sich aus 3000 gm Verkaufsfla-
che unseres EDEKA Centers, aus 200 gm der Backerei Meyer,
250 gm der Ernstling Family und dem Blumenshop der Firma
Bohlmann mit 80 gm.

2014 griindeten wir unsere hauseigene Landfleischerei Nowak
— weiterer wegweisender Meilenstein unserer Unternehmens-
geschichte.

Auf insgesamt rund 3800 gm Verkaufsflache beschéftigen wir
heute 84 Mitarbeiter und sind damit einer der gréBten Arbeitge-
ber der Region. Unser Bruttojahresumsatz ist mittlerweile auf
11,5 Millionen Euro geklettert.

Da wir uns der Verantwortung Jugendlicher gegentber be-
wusst sind, legen wir groBen Wert ‘auf eine fundierte Aus-
bildung junger,
Verkaufer(in), Einzelhandelskauffrau/-mann, Koch und Ké-
chin, Fleischereifachverkaufer(in) sowie

motivierter Menschen in flinf Berufen:

...hier kauf '
|ch ein e

Mnntag Mlttwnch - o
g 6-30 -20.00 | % W‘i_:

Donnerstag - Samstag

- 6.30 -21. 00
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Servicefahrer(in). So kann unser Unter-
nehmen auch morgen auf professionelle
und qualifizierte Mitarbeiter aus unseren
eigenen Reihen bauen.
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Das Sortiment

Herzlich Willkommen in der EDEKA Feinkostwelt! Damit Sie sich bei uns wohlfiihlen, sind wir jeden
Tag bemiiht, Ilhnen in puncto Qualitit, Regionalitat, Frische, Auswahl und Service Bestes zu bieten.

Bei uns finden Sie alles, was lhre Erwartungen an einen Edeka
Lebensmittel-Vollsortimenter perfekt erfullt. Wir bieten bekann-
te Eigen- und Markenartikel, Bedienungstheken mit Frische-
produkten, ein vielfltiges Bio-Angebot, exquisite Spezialitaten
aus eigener Herstellung, eine umfangreiche Wein- und Spiritu-
osenabteilung und vieles mehr. Besonderes Augenmerk legen

wir auf regionale Produkte. Die Lieferwege direkt vom Erzeuger
in unseren Markt und dann zu lhnen nach Hause sind kurz und
umweltfreundlich. Bei uns finden Sie beispielsweise Spargel,
Kartoffeln, Konserven, Erdbeeren, Backwaren, Milchprodukte
und manches mehr aus unserer Heimat.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!

Nutzen Sie
meine Erfahrung.

Versichern, varsorgen, Vermdgen bilden.
Dafir bin ich als Ihr Allianz Fachmann der
richtige Partner, Ich berate Sie umfassend
und ausfiihrlich. Uberzeugen Sie sich selbst.

Bernd Winkelmann

Generalvertretung der Allianz
Bahnhofstr. 18
29378 Wittingen

bernd winkelmanng@allianz.de
www.winkelmann-allianz.de

Tel. (058 31.82 59
Fax 058 31.7535

Allianz ()




Besuchen Sie uns in Wittingen

&M Automobile

und bedanken uns fir die gu

M&M Automobile GmbH - Wunderbiitteler Kirchweg 5 - 29378 Wittingen - Tel. (0 58 31) 99 30 40 - www.m-m-automaobil.de
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—  Obst und Gemiise aus der Region - -.

~ oder von weit her: Wir bieten Ihnen da- 4%
~ voneine groBe und tppige Palette. Sie fin-
~ den bei uns Kartoffeln vom Bauern aus der

~ Nahe und Apfel vom Alten Land ebenso wie Ananas

- aus Mittelamerika oder Carambola aus Malaysia. Entschei-

dendes Kriterium: Frische, Qualitat und Vielfalt. Uberzeugen

- Sie sich selbst! Kein Wochenmarktangebot kann frischer sein.

- Beliebt sind auch unsere knackigen Snécké und Salate aus

S eigener Herstellung. Auch hier gilt: Qualitat und Frische sind

= uriscghlagbare Aljgumente_f-l'ir_lh_r-er_r_Eiﬁkauf in unserem Haus.
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Wurst und Schinken

An unserer Frischetheke erwarten Sie qualitativ hochwertige
Wurstwaren und Schinken, die mit groBem handwerklichem
Kénnen nach bewahrten traditionellen Rezepturen hergestellt
werden. Daher veredeln unsere 350 Wurstsorten aus natio-
naler und internationaler Produktion sowie Schinken in vielen
Variationen aus Deutschland, Spanien, Italien oder Frankreich
jede Brotzeit. Auch unsere Region bietet z.B. Spezialitaten von
heimischen Wildarten hergestellt in hauseige-
ner Fleischerei, wie Hirschsalami oder
Wildschweinbregenwurst.

Wein
Ob Rot, ob WeiB oder Rosé — in unserer groBen, Ubersicht-
lichen Weinabteilung entdecken Sie fir jeden Anlass lhren
ganz persénlichen Favoriten. 250 edle Tropfen aus.den bes-

ten Anbauregionen der Welt erwarten Sie. GenieBen Sie Wein
mit Charakter und ausgewogenen Aromen vom jungen

Tafelwein bis hin zum exquisiten Bordeaux. Perfekt F i
abgerundet wird unser Sortiment durch diverse Sekt- / .
und Champagnersorten sowie 650 Spirituosen,
dreiBig Whiskeysorten inklusive. Selbstverstandlich
unterstitzen Sie unsere Weinexperten, so auch bei
Degustationen, bei lhrer Entdeckungs-

reise in die weite Welt der Weine. -




Kadse

Wir haben die Auswahl — Sie den Genuss. 180 Késesorten e
bieten wir an unserer Frischetheke an, wie etwa arematlschen ot =
Blauschimmelkése oder sahnig-milden Goud’a Vrelfewht be- ; :
vorzugen Sie aber auch exquisite Dehkatessén,‘zum Belsplel For (%
franzosischen Rohmilchbrie mit feinen TrUff_e_In’J Kaseist :
eins der abweéhslungsreichstén und g_en'ussvoﬂs- .
ten L'ebensmiitél tiberhaupt. Unsere Mitarbeiter
be_ratgh Sie stets kompefent, da eine gute Be-_:';- : x
ratung-dasA und O beim Einkauf von Kaseist.
Ohne Zweifel gehéren Kase.ﬁnd .W;ain _zusa_'rh- =
men — auch hierbei unterstﬁfZen wir Sie-gefng ﬁ _h :

\ bei einer gelungenen Kombination. -~~~ ©
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Fleisch

Fleisch ist Vertrauenssache. Mit unserer EDEKA-Marke
+Bauerngut” bieten wir lhnen erstklassige Qualitat und héchst-
mogliche Frische. Bei samtlichen Produkten dieser Eigenmar-
ke setzen wir auf umfassende Transparenz aller Verarbeitungs-

schritte. Von der Herkunft der Tiere bis hin zum klichenfertigen
Angebot an unserer Frischetheke — alles wird penibel tber-
wacht. Bei uns erhalten Sie die Klassiker der Fleischkiiche,
auBerdem Spezialitaten wie etwa Irish Black Angus,
Blockhouse, Cheroluxe Simmentaler, Wagyu
Rind, Bison oder Wildspezialitaten aus
dem Revier ,H. J. von der Ohe*
in Sprakensehl/Bokel und
befreundeten Revieren der
Region. Mehr ,Bio® geht

nicht! Gerne berat Sie unser

gut geschultes Fachpersonal i .
bei allen Fragen rund ums Fleisch.

ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE ';
s FISCHEREI } y
Fisch ¢

www.msc.org/de

Fisch und Meeresfriichte sind ein unverzichtbarer Be-
standteil einer gesunden und ausgewogenen Ernah-
rung. Lassen Sie sich an unserer Frischetheke mit einem
vielfaltigen, reichhaltigen und stets saisonaktuellen Angebot
Uberraschen! Dazu gehéren fang- und raucherfrischer Fisch
und kostliche Meeresfriichte wie Krabben, Garnelen oder Mu-
scheln. Ganz besondere Spezialititen erwlinscht? Machen
wir! Sie wiinschen — wir liefern. Und die passende Erganzung

zu unseren maritimen Delikatessen: leckere Salate nach be-
wahrten Rezepturen aus eigener und tagesfrischer Produktion.




Biospezialitaten

Bioprodukte liegen voll im Trend. Egal ob Fruhsticksmusli,
Rouladen mit Rotkohl oder roter Wein: Insgesamt 500 Artikel
aus kontrolliert biologischem Anbau fiihren wir in unserem Sor-
timent und an den Frischetheken. Regionale Bioprodukte er-
reichen uns taglich frisch und auf umweltschonenden, kurzen
Wegen. Besondere Beachtung verdienen unsere hervorragen-
den Produkte der Premiummarke EDEKA Bio. Bioprodukte fir
den natlrlichen Genuss!

Spezialitaten

Alles fiir die feine Kiiche: Unser Sortiment liberzeugt mit
exquisiten Produkten Gourmets und Sternekoche gleicherma-
Ben. Entdecken Sie eine fantastische Vielfalt an Essigen und
Olen. Besonders zu empfehlen: Kaltgepresstes, nach traditi-
onellem Verfahren hergestelltes Olivendl extra vergine oder

wahlen Sie lhren Favoriten aus 60 Sorten Marmeladen und
Konfitiren. Unser Highlight: englische Edel-Konfiture.

Convanience
Wir erleichtern lhr Leben: Bei knapper Mittagspause oder
Uberraschendem Besuch sorgen wir mit unseren vielfaltigen

Convenience-Angeboten dafir, dass Sie gutes Essen ziigig
und unkompliziert auf den Tisch bringen.

Ebenfalls im Angebot:

Prasentkorbe: Wir stellen lhnen individuelle oder thematische
Geschenkkorbe zusammen. Sie nennen uns den Warenwert
des Korbes, wir liefern ihn plnktlich.

Kalte Platten: Unsere Schlemmerschmiede stellt lhnen fir
jeden Anlass kalte Platten mit Spezialitdten aus unseren Fri-
scheabteilungen zusammen.

Wir treven uns mit lhnen tiber Thren
Erfolg. Wir machten ! 1 welterhin
auf dem Weg durch die kommenden

Jahre und Jahrzehnte begleiten,

Denn auch wir @ Lebensmittel!
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Einkaufvergniigen
der Extrakiasse

Wir 9 Lebensmittel.
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Wildfleisch und Wurst,

ein exklusives, rztiirliches Lekcnsiitial

fiir hichste Ans. . ‘iche, und &Hﬁlmelllieﬂlellld

Unser heimisches Wildfleisch ist ein vollkommen natiirliches Produkt. Das von uns angebotene Fleisch stammt aus-
schlieBlich von frei lebendem Wild aus deutschen Wiéldern (kein Wildfleisch aus Gatterhaltung), bewegt sich entspre-
chend seiner natiirlichen Lebensweise fast standig und ernéhrt sich ausschlieBlich von in den jeweiligen Biotopen
vorhandenen Pflanzen. Das Fleisch enthélt daher ca. 20% weniger Fett als das von Nutztieren, ist frei von Medikamen-
tenruckstanden oder wachstumsférdernden Hormonen und reich an lebenswichtigen Spurenelementen, Vitaminen

und Mineralien.

Heimisches WiIdeeisch_"aus Deutschland hat auch unter 6ko-
logischen, biologischen und Tierschutz-Gesichtspunkten her-
ausragende Eigenschaften: Da Wild in der freien Natur lebt,
entsteht bei angemessenen Wildbestanden keinerlei Umwelt-
belastung durch die Erzeugung dieses stéandig nachwachsen-
den Lebensmittels. Unwirdige Lebendtransporte und die damit
einhergehenden Belastungen fir Tier, Mensch und Umwelt ent-
fallen. Insbesondere unter Okologischen Gesichtspunkten setzt
~ sich Wild von Schlachttieren positiv ab: Japanische Wissen-
schaftler vom Nationalen Forschungsinstitut fir Landwirtschaft
in Tsukuba haben die Umweltbilanz von Rindfleisch genauer
untersucht. Dazu wurde die Rinderhaltung von der Geburt bis
zur Schlachtung der Tiere analysiert. Das Ergebnis: Bei der
Rinderhaltung entstehen fir ein Kilogramm Fleisch, Gase mit
einer Treibhauswirkung, die in etwa der von 36 kg Kohlendioxid
entspricht. Zum Vergleich: Ein durchschnittliches Auto st6Bt
auf 250 Kilometern Fahrt knapp 40 kg Kohlendioxid aus.
Auch der Stallmist tréagt negativ zur Umweltbilanz bei, da er
Boden und Wasser belastet. Zudem werden bei der Fleisch-

produktion groBe Mengen Energie verbraucht, die hauptsach-
lich bei der Herstellung des Tierfutters benétigt werden. Die
weitergehende Umweltbelastung, die durch den Transport des
Tierfutters, der Tiere selbst und des Fleisches entsteht, haben
die Wissenschaftler dabei nicht berlcksichtigt. Das heif3t, die
tatsachliche Umweltbilanz der gesamten Rindfleischprodukti-
on, vom Acker bis auf den Teller, fallt noch deutlich schlechter
aus, als die Studie zeigt.

Eine schwedische Studie hatte bereits 2003 gezeigt, dass auch
die Wahl des Futters einen groBen Effekt auf die Treibhaus-
Emissionen hat: Rinder, die Weidegras statt Kraftfutter bekom-
men, setzen 40 Prozent weniger Treibhausgase frei und ver-
brauchen durchschnittlich 85% weniger elektrische Energie.




EBERL PRINT

MENSCHEN & WERTE

Eommunikalion ist unsere Aufigabe, Wert
sind unser Fundament, Mit Engagement and
Herz Tertigen wir fur Sie ansprochsvolle
Printmedien = in unserer Allgiver Helmat

KIRCHPLATZ & - BY509 IMMENSTADT - DEUTSCHLAND
TEL +49 8323 802 200 - FAX +45 8323 802 210
info@eberlde = www. eberl-prim

... Jahre gute Zusammenarbeit.

Wir gratulieren herzlich
zum Jubildum und @
wiinschen EDEKA Nowak

weiterhin viel Erfolg. Das Aute.

Autohaus Heisig

Uelzener Strale 12, 29378 Wittingen
Tel. 05831/291-0

www.autohous-heisig.de

Wo die herkommen,
gibt’s noch mehr!

AVIENERY

el

Wir gratulieren
dem E center
Nowak zum
15-jdhrigen
Jubildum und
danken fiir die
erfolgreiche
Zusammenarbeit!

www.baeckerei-meyer.de




Edeka Eigenmarken
Von Basic s Premium

Unsere Eigenmarken stehen fir beste Qualitat und sorgfaltige
Produktion. Wahrend ,gut & glinstig” fir ein umfangreiches,
verlassliches Sortiment an Basisprodukien zum kleinen Preis
steht, genligt EDEKA Selection mit ausgesuchten Spezialita-
ten héchsten Ansprichen auf Qualitat und Genuss. Unsere
EDEKA Bioprodukte aus kontrolliert-biologischem Anbau ent-
sprechen der EU-Bio-Verordnung. Die ,Lust auf Leichtes® -
Produkte sind fester Bestandteil
unseres Sortiments an Eigen-
marken. Dazu gehéren auch Sa-
lami aus Spanien oder Pasta aus
Italien, hergestellt im Ur'sprungs-
land mit regionalen Zutaten. Die-
se Linie uberzeugt mit weniger
Kalorien und niedrigerem Fett-
und Zuckeranteil.

Mein Partner

fur Gewerbe und Privat.

Weiss PC - Steinberg 2 - 29369 Ummern - info@WeissPL.de

Service-Nummer

0171-6436850 &

* Netzwerktechnik
* Videoiiberwachung

* Telekommunikation
* PC-Service

-
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Heizung-Liiftung-Sanitar-Elektro

Al o eery Kosud!

Schautag:
| Jeden 1. 5onntag
im Manat
von 14 bis 17 Uhr
auf GOOm’

BADERWELTEN

Schukshralle 23 | 793949 Wahrenhole | & 0 55 35 - 9 60-0 | wivwem-s-mde

ENERGIEZENTRUM



SP:Schwankhaus

Elektro- u. Informationstechnik GmbH
TV Video, HiFi, Telecom, Elektrogeréte, Elektroinstallation
Computer, Netzwerke, Phaotovaltaik-Anfagen

Hankensbittel, Hindenburgsiralie 4, Tel 05832/9330

&

4;[ Wir reparieren alle Fabrikate (@ o |
Y S ineigener Meisterwerkstatt. o

ServicePartner

Diesdorfer
SiBmaost-, Weinkelterei
& Edeldestille GmbH

@ieéburﬁ.b
Bergstr. 1

Zeit 1935 29413 Diesdorf

@.@ Gachoestille & Tel:03902/317
#m'l.r,f.: and ﬂ‘c‘““c www.diesdorfer.de
info@diesdorfer.de

Fruchtsafte, Obstweine und Edeldestillate.

Die Diesdorfer S0Bmost- und Weinkelterei wverarbeitet seit 1935
verschiedenste Obstsorten aus der Region zu hochwertigen Direktsdften,
Obstweinen und edlen Destillaten. Neben der Lohnmosterei beliefert das
Familienunternehmen ganzjdhrig auch viele heimische EDEKA Markte.

Steinberg 22 - 29369 Ummern

Tel: 05083-385

Schmidf-Trockenbau
< N

Montage von genormten
Baufertigteilen
Trockenbau

Bau- und Flanungsbiro
Uwe Driesner

Am Mariental 2a

29286 Hankensbittel
Tel. 058 32/14 38

Fax 0 58 32 /60 75
wwrw.ud-massivhaus.de

Bauplanung +
Bauausfiihrung

aller Baumassnahmen

UD Magfivhiuger — wit Erfahrung gebaut!
Planen und bauen Sie mit uns lhr Traumhaus ...
+ Fachliche Bauberalung mit aussagekraftigem Angebot

Barrferefreief Wokwen - fidr die Generation so+

K Eathot™

]mlcc rei &%ﬁmnmanuhﬁtur
Imkermeisterin Géraldine &
J. Friedrich Voigt
Paulmannshavekost 2

29358 Eicklingen

Regionaler Honig aus
Meisterhand

pie NasChmonster
finbest Pu jetzt auCh
Bei Epeka Nowak!!

www.schmidt-trockenbau.de




LandTieischerei Nowak
Qualitat - fiischz - Genuss

Mit den Wurstspezialitdten unserer 2014 neu gegriindeten Landfleischerei Nowak verwéhnen wir Sie tagtaglich mit
absolut frischen Produkten, hergestellt nach alter, handwerklicher Tradition. Dabei verbinden wir gekonnt tibermittel-
tes Metzgerhandwerk mit modernster Fertigungstechnik unter strengster Kontrolle des Fertigungsprozesses, garan-

tiert durch unser zertifiziertes Qualititsmanagement.

Unser Meisterbetrieb setzt mit der Auswahl der hochwertigen
Rohstoffe von ,Bauerngut” bewusst auf Regionalitat. Ohne lan-
ge Lieferwege kommen unsere Wurstspezialitaten der Region
direkt aus der,l?'roduk,ti_on frisch auf lhren Tisch. Uberzeugen
Sie sich selbst davon;:d_alss es sich hierbei um kein Industrie-
Allerlei handelt, sondern-um eine willkommene Abwechslung
vom téglichen Einerlei. Und das schmeckt man auch!

Unsere Produktpalette steht flir absolute Frische, hohe Quali-
- tat und herzhaften Genuss! Wie war’s zum Beispiel mit unserer
groben Bratwurst oder mit unserer feinen Leberwurst — beide
herges_téll_t_ nach iiberlieferten Originalrezepturen?

Manchmal weht lhnen, wenn Sie unser Ladengeschaft betre-
ten, unverkennbar Raucherduft entgegen. Dies rlhrt daher,
weil wir zahlreiche Wurstsorten aus unserer Produktion di-
rekt im Verkaufsbereich unseres Edeka-Centers rduchern. So
koénnen Sie den Rauchervorgang unmittelbar miterleben. Ob
gerauchert oder nicht: Bei allen Produkten aus unserer Land-
fleischerei Nowak ist der Genuss garantiert. Fur uns gilt: Spe-
zialitaten aus Meisterhand ohne Kompromisse.




Ernalirungsservice
im Mari
Beratung fiir den : =siinden Gentic

URKORN<z <

Das Thema Erndhrung steht seit einigen Jahren im Brenn-
punkt 6ffentlichen und privaten Interesses. Daher informieren
Sie unsere speziell geschulten Mitarbeiter kompetent tber alle

1 5 J a h re Fragen rund um das Thema Lebensmittel und Ernahrung. Sie
klaren auf Uber Zutatenlisten, erlautern wie eine ausgewoge-
ne Ernahrung aussieht, sagen Ihnen welche Lebensmittel bal-

E D E KA N Ow a k f— laststoffreich oder fettarm sind oder wie man seinen téaglichen
wir gratulieren!

Vitamin- und Mineralstoffbedarf decken kann. Unsere Ernah-
rungsberater haben aber auch leckere Rezepte fur die ausge-
wogene Erndhrung parat. Lassen Sie sich Uberraschen!




Party- und C
Schlenimers
Alles aus einer b i

s

Mit mehr als 400 abwechslungsreichen Gerichten und leckeren Meniis sorgt unsere Schlemmerschmiede dafiir, dass
lhre Feier, Veranstaltung oder Konferenz stets zum unvergessenen Erlebnis und zu einem groBen Erfolg wird.

In unserer betriebseigenen GroBkiiche stellen wir samtliche
Gerichte selbst her. Werfen Sie einen Blick auf unsere Web-
seite www.schlemmer-schmiede.de, sie verrat Innen detailliert
unsere Angebote und Leistungen. Selbstverstandlich stammen
die von uns verwendeten Produkte von namhaften EDEKA-
Lieferanten, wobei Konservierungsstoffe und Geschmacksver-
starker tabu sind. Auf Wunsch bereiten wir lhre Gerichte auch
in Bioqualitét zu. Obst, Feldfriichte oder auch Spargel erhalten
wir je nach Saison taglich frisch ab Hof von regionalen Bauern.
Nur Discount, das ist uns nicht genug.

SCHLEMMER

Wir sind lhr Garant fir kdstliche und liebevoll zubereitete Ge-
richte und Menis — aber auch fiir perfekten Service. Alles, was
Sie an Geschirr und Gléasern bendtigen, kénnen Sie bei uns lei-
hen. Sie bendtigen eine Zapfanlage? Auch die stellen wir Ihnen
zur Verfugung. Getranke und Spirituosen erhalten Sie bei uns
auf Kommission. Und nach der Feier? Auf Wunsch kiimmert
sich unser Reinigungsteam darum, dass alles tipptopp aufge-
raumt und gereinigt ist. Unser Motto: Sie verwohnen lhre Géste
— wir kimmern uns um alles andere. Alles aus einer Hand.




Wir gratulieren zum Jubildum!
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Punkte sammeln!
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Uniernehmensdaten Nowak

lhre Ansprechpartner:

Inhaber: Nowak oHG

Marktleiter in Hankensbuittel : Silke Nowak

Leitung Abteilung Frische Hankensbiittel: Gerd Wegmeyer

Leitung Party- u. Cateringservice sowie Eigenproduktion: David Buge
Leitung Landfleischerei Nowak: Michael Rommelmann und Gerd Wegmeyer

Anzahl Mitarbeiter: 84 Verkaufsflache gesamt: 3800gm
Auszubildende: 9 Artikelanzahl: 25000

Schon, dass Sie an der kostenlosen DeutschlandCard Inter-
esse zeigen! Mit ihr kénnen Sie in unseren EDEKA-Markten
und bei zahlreichen anderen Partnern punkten. Die Anmeldung
ist kinderleicht. Karten und den dazugehorlgen Antrag erhalten -
Sie bei uns an der Kasse. Formular ausfullen unterschreiben,
bei uns abgeben, Punkte sammeln. Sie kénnen Ihre Deutsch-
landCard auch online bestellen. Informieren Sie sich darUbel'j :
auf der Homepage von EDEKA unter www.edeka.de. Ein Link
fahrt Sie direkt zum Anmeldeformular. Einfach ausftllen, ab-
senden und Sie erhalten Ihre beiden DeutschlandCards per
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Handwerkskammer und des Einzelhandelsverbandes.




regionaten
Als einer der grobten Wummmmwmhmmmumm Region
und férdern leckere und frische Lebensmittel aus der Nachbarschaft unter der Bezelchnung "Bestes aus unserer Reglon”.
So sichern wir die Zukunit unserer Reglon und schaffen Arbeltsplitze beim Bavern nebenan
sowle In kiein- und mittelstindischen Betrieben rund um unseren Markt.




