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Oh, mein Gott
Nein, hier in der Firma Nowak nicht nur 

eine Redewendung, sondern Tatsache.

Eine wichtige Mitarbeiterin in unserem Unter-

nehmen ist Ilona Gott. Ilona ist die Frau im Hin-

tergrund und für die finanziellen Abläufe sowie für 

Personalbuchhaltung zuständig.

Im Hintergrund heißt zugleich im Vordergrund. Als mei-

ne rechte Hand nimmt Ilona mir die meisten organisato-

rischen Arbeiten ab. Sie hält mir den Rücken frei, wie 

man so schön sagt. Das ist für die Unternehmensent-

wicklung sehr wichtig, denn Lebensmitteleinzel-

handel lebt von schnellen Entscheidungen und 

vom Mut des Unternehmers.

Ilona ist zwar manchmal „nervig“, aber genau 

das zeichnet sie aus. Ohne ihre unnachgiebige 

Genauigkeit würden viele Dinge nicht so gut lau-

fen, wie sie es tun, ohne Ilona geht es nicht.

Vielen Dank!!!

Mitarbeiter der ersten Stunde
Das Familienunternehmen Nowak ist nach dem Start am 

06.07.2000 in Wesendorf über die Jahrzehnte gewach-

sen. Die Familie Nowak wurde in dieser Zeit durch viele 

Mitarbeiter, welche heute noch im Unternehmen be-

schäftigt sind, sehr loyal unterstützt.

Hierbei ist es der Firma Nowak und auch mir persönlich 

sehr wichtig eine Familie hervorzuheben.

Die Wegmeyers und EDEKA
Gerd und Anne Wegmeyer sind Mitarbeiter der ersten 

Stunde in unserem Unternehmen. Von Anfang an haben 

uns Anne und Gerd mit überdurchschnittlichem Einsatz, 

absoluter Loyalität und natürlich „Liebe zu Lebensmit-

teln“ unterstützt. Beide sind immer und zu jeder Zeit 

für die Firma Nowak im Einsatz. 

Gerd Wegmeyer hat seine Laufbahn bei 

 EDEKA schon 1988 begonnen. Anne Weg-

meyer startete im Unternehmen EDEKA 

1991. Beide lernten nicht nur viel über 

EDEKA sondern auch sich kennen und 

lieben. In den 20 Jahren bei uns in der Firma Nowak hat 

sich die Familie mit Moritz und Lisa Wegmeyer komplet-

tiert. Heute sind die beiden Kids erwachsen und sogar 

Lisa hilft bei der Firma Nowak, um ihr Studium zu finan-

zieren. Für mich und meine Frau sind und waren Anne 

und Gerd nicht nur Mitarbeiter, sondern auch Freunde. 

Bei allen wichtigen Entscheidungen ist mir ihre Meinung 

sehr wichtig und hat schon oftmals den Ausschlag ge-

geben für „Ja“ oder „Nein“

Mit Mitarbeitern wie Anne und Gerd 

ist mir für die Zukunft nicht bange!!!

Vielen Dank an die beiden, bleibt so, wie ihr seid!!!

Inhaber Maik  Nowak bedankt sich
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Liebe Kunden, liebe Freunde unseres Edeka 

Centers und frischer Lebensmittel, 

wir feiern Geburtstag! Seit nunmehr 20 Jahren sind 

wir Ihr kompetenter Partner in Sachen Lebensmittel. 

Vieles haben wir in den zurückliegenden zwei Jahr-

zehnten in unserem Unternehmen bewegt, mancherlei 

verändert, aber immer mit dem Ziel vor Augen, noch 

kundenfreundlicher und noch besser zu werden. Dar-

um bemühen wir uns, unsere Serviceleistungen für Sie 

kontinuierlich auszubauen und unsere Produktpalette 

unausgesetzt zu erweitern. Trotz aller Veränderungen 

hat sich in den zurückliegenden Jahren eines jedoch nie 

verändert: unsere Liebe zu Lebensmitteln. 

20 Jahre Edeka
Silke & Maik Nowak

Seit einigen Jahren spielt in unserem Unternehmen die 

Schonung der natürlichen Umwelt, und damit die Be-

deutung von Nachhaltigkeit, eine immer wichtigere 

Rolle. So bieten wir beispielsweise umweltfreundliche 

Bambusbehälter für unsere Suppen to go oder wieder-

verwertbare Behältnisse für den Eierkauf und für die 

Salat- und Obstbar, aber auch wiederverwendbare Obst-

netze für Ihre Besorgungen. „Qualität & Vertrauen zum 

Produkt schafft eine gesunde Zukunft für unsere Kids“ 

– dafür stehen wir. 

Neben unserer großen Auswahl an umweltverträglich 

erzeugten Produkten halten wir transparente Informa-

tionen zu den in unserem Markt angebotenen Lebens-

mitteln bereit. Auf diesem Wege unterstützen wir Sie 

dabei, bewusst einzukaufen und unsere nachhaltig pro-

duzierten Produkte, wie etwa unsere große Auswahl an 

Bio-Produkten, schnell und unkompliziert zu erkennen. 

Edeka Bio-Produkte stammen garantiert aus kontrolliert 

ökologischer Landwirtschaft und entsprechen der EU-

BIO-Verordnung.

Unser Familienbetrieb steht nicht nur für freundliche, 

kompetente und engagierte Mitarbeiterinnen und 

Mitarbeiter, sondern auch für unsere Liebe zu Le-

bensmitteln in bester Qualität und Frische. Mit 

großem Einsatz gibt unser Team Tag für Tag 

sein Bestes, damit Ihr Einkauf immer wieder 

aufs Neue zum Erlebnis wird. Dafür stehen 

wir, Silke und Maik Nowak, mit unserem 

Namen.

Wir wünschen Ihnen viel Spaß beim 

Lesen des Magazins und möchten 

uns zugleich bei allen unseren Kun-

den, die uns stets treu zur Seite stehen, 

ganz herzlich bedanken. Ein großes Dan-

keschön gebührt aber auch allen Geschäfts-

partnern, die im vorliegenden Magazin Inse-

rate geschaltet haben. 

Ihre Silke und Maik Nowak 
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„Wir lieben Lebensmittel“ – an diesem Leitmo-

tiv orientieren wir uns für Sie seit 20 Jahren. 

Freundlich und fachkundig. Tag für Tag. 

Am 8. Juli 2000 gründeten meine Frau Silke und 

ich mit Hilfe der Edeka Minden-Hannover GmbH 

unser Unternehmen in Wesendorf und eröffneten 

auf einer Verkaufsfläche von 795 qm mit 24 Mitarbei-

tern einen Vollsortimenter im Lebensmittelsektor. 2003 

vergrößerten wir auf 1100 qm Verkaufsfläche und entwi-

ckelten parallel hierzu ein völlig neues Frischekonzept. 

Noch im selben Jahr eröffneten wir in Eutzen auf 300 

qm Gesamtfläche die Schlemmerschmiede, einen Party- 

und Cateringservice, und errangen mit dieser mutigen 

Entscheidung einen markanten Vorsprung vor unseren 

Mitbewerbern: Welcher Supermarkt verfügt schon über 

einen eigenen Partyservice? 2008 übernahmen wir eine 

Filiale in Wittingen mit 750 qm Verkaufsfläche, 2012 – 

bei gleichzeitigem Verkauf der beiden älteren Filialen 

– ein weiteres Unternehmen mit einer Gesamtfläche 

von 3.530 qm in Hankensbüttel und optimierten dort 

unser modernes Frischekonzept weiter. Die Gesamtver-

kaufsfläche in Hankensbüttel setzt sich zusammen aus 

der 3080 qm großen Verkaufsfläche unseres Edeka Cen-

ters, aus 200 qm der Bäckerei Meyer und aus 250 qm der 

Ernstling Family. 

Ein weiterer wegweisender Meilenstein in unserer Un-

ternehmensgeschichte erfolgte 2014 mit der Gründung 

unserer hauseigenen Landfleischerei Nowak. Heute 

bieten wir auf rund 3800 qm Verkaufsfläche 84 Mit-

arbeitern einen attraktiven Arbeitsplatz, als einer der 

 größten Arbeitgeber der Region. 

Wir sind uns unserer gesamtgesellschaftlichen Verant-

wortung bewusst. Daher legen wir in unserem Unter-

nehmen allergrößten Wert auf eine fundierte Ausbil-

dung junger, motivierter Menschen und bilden derzeit 

in vier Berufen aus: Verkäufer(in), Einzelhandelskauf-

frau/-mann, Fleischereifachverkäufer(in) sowie Service-

fahrer(in). Auf diese Weise können wir uns auch künftig 

auf engagierte und qualifizierte Mitarbeiterinnen und 

Mitarbeiter aus unseren eigenen Reihen verlassen. 

20 Jahre EDEKA Nowak
Eine Erfolgsgeschichte

Stefanie Bütow, die „Wurstkönigin“
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Unser Angebot setzt zunehmend auf regionale 

Produkte. So geben wir unseren Kunden das gute 

Gefühl, etwas für unsere Umwelt zu tun, da unser Kli-

ma dank kurzer Transportwege Schonung erfährt. Noch 

mehr Vorteile: die garantierte Frische unserer Produkte, 

aber auch die Unterstützung von Händlern und Erzeu-

gern unserer Region und damit der Erhalt regionaler 

Arbeitsplätze. Der Heimatbezug, in enger Verknüpfung 

mit Nachhaltigkeit, rückt für viele unserer Kunden immer 

weiter in den Vordergrund. Wissen, woher es kommt – 

das zählt heute. Uns von Edeka Nowak erfüllt es daher 

mit Stolz, Ihnen zahlreiche Produkte  heimischer Händ-

ler anbieten zu können. Zu unserer breiten regionalen 

Produktpalette diverser Händler zählen unter anderem 

garantiert frisch geerntete Erdbeeren oder Heidelbee-

ren, Kartoffeln oder Knoblauch. Auch regional erzeugte 

Butter und Eier, Biere und Säfte, Fisch oder Konserven 

aller Art, bereichern, um nur einige weitere Produkte 

zu nennen, unser Angebot für unsere Kunden. Für Sie 

machen wir unsere Region schmackhaft!  

Christian Weidlich

Lebensmittel 
aus der Region
Frisch und nachhaltig 

Stefanie Bütow, die „Wurstkönigin“
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Wir bieten Ihnen ein vielfältiges Sortiment an Marken-

artikeln, aber auch, als fester Bestandteil unseres breiten

Angebotsspektrums, zahlreiche Produkte unserer  Edeka 

Eigenmarken, wie z.B. EDEKA Bio oder die Discount-

marke „Gut & Günstig“. Zur Bereicherung Ihres Speise-

plans tragen dabei sowohl schmackhafte Erzeugnisse 

regionaler Anbieter, wie etwa hochwertige Öle, als auch 

unsere attraktive Palette an internationa-

len Spezialitäten bei. Für Menschen, die 

spezieller Ernährungsformen, wie zum 

Beispiel einer glutenfreien Ernäh-

rung, bedürfen, halten wir eine 

überaus reichhaltige Auswahl 

bereit. Der Bio-Boom präsen-

tiert sich ungebrochen. So 

erfuhr auch unser Angebot 

an Bioprodukten während der 

zurückliegenden Jahre ununter-

brochenes Wachstum. Gleichgültig, 

ob konventionell oder bio: Bei allen 

unseren  Produkten legen wir stets 

größten Wert auf Qualität und Frische – 

lassen Sie sich von der Spitzenqualität 

unserer Lebensmittel überzeugen! 

Unser Sortiment
Vielfalt trifft Qualität

Hannelore Freimann
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Unser exquisites und vielfältiges Sortiment an Spezia-

litäten verwöhnt jeden Genießer und Feinschmecker. 

Kennen Sie schon unsere exzellente Auswahl an Essigen 

und Ölen? Zum Beispiel unseren intensiv aromatischen 

20 Jahre gereiften Aceto Balsamico di Modena oder un-

sere traditionell hergestellten kaltgepressten Öle „extra 

vergine“? Auch unsere englischen Edelkonfitüren ver-

sprechen ein einzigartiges Erlebnis an Geschmack und 

Gaumenfreude! Besonders geschätzt: Unser erstklassi-

ges Angebot an unvergleichlichen Honigen aus aller 

Welt, bei dem auch Honigsorten regionaler An-

bieter keinesfalls fehlen dürfen. Mit unseren 

Spezialitäten vom Feinsten verwöhnen wir 

Sie mit beispiellosen Genusserlebnissen. 

Spezialitäten
Alles vom Feinsten

Sylvia Wichmann
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Mit Herz, Leidenschaft und immer mit Volldampf 

 voraus macht Ilka Wolff alles für ihre Obst- und 

 Gemüseabteilung. 

Wenn es um das grüne Sortiment geht, ist sie immer 

darauf bedacht, mit regionalen Lieferanten kur-

ze Lieferwege und somit noch bessere Qualität 

für unsere Kunden zu erzielen. Nicht immer 

ist der Preis das Wichtigste – für Ilka Wolff 

steht die Qualität an erster Stelle! 

Ilka Wolff ist seit 28 Jahren bei Edeka aktiv 

und wir freuen uns, dass sie bereits 12 Jahre für 

unser Unternehmen tätig ist. Mit ihr haben wir 

nicht nur eine loyale und sehr zuverlässige Mitar-

beiterin, sondern auch eine Freundin gewonnen, und 

freuen uns auf viele weitere tolle Jahre mit ihr.

Ilka  „Liebt Lebensmittel“ - genauso wie wir. 

Vielen Dank!

Annkatrin Langer 

und Ilka Wolff 

Die Obst und Gemüse Fee
Ilka Wolff ist in unserem Betrieb die „gute Fee“ für Obst und Gemüse
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Unsere hauseigene Landfleischerei 

produziert täglich qualitativ hoch-

wertige Produkte, die nach 

alter handwerklicher Tradi-

tion hergestellt werden. 

Hochwertige Rohstoffe 

beziehen wir vom re-

gionalen Händler „Bau-

erngut“, was uns dank 

kurzer Lieferwege hundert-

prozentige Frische garantiert. 

Zu unseren Spezialitäten zählen 

zum Beispiel unsere geschmackvolle 

Hirschsalami für echte Genießer, aber 

auch Erzeugnisse von anderen heimischen Wildtierar-

ten. Zahlreiche Wurstsorten räuchern wir direkt vor Ort. 

Wir überzeugen Sie aber ebenso einem riesigen Ange-

bot an frisch hergestellten Grillspe-

zialitäten. Feinste Schinkenvaria-

tionen aus unterschiedlichen 

europäischen Staaten kom-

plettieren unser Angebot. 

Selbstverständlich liegt 

uns das Tierwohl am 

Herzen. Daher setzt sich 

Edeka und die Initiative 

Tierwohl für Haltungsbedin-

gungen ein, die über staatliche 

Standards hinausgehen. 

Bei uns erwartet Sie kein Indus-

trie-Allerlei, sondern absolute Frische, 

hohe Qualität und herzhafter Genuss. Fleisch ist Ver-

trauenssache – lassen Sie sich von unserem geschulten 

Fachpersonal beraten. 

Fleisch und Wurstwaren
Aus Leidenschaft am Handwerk und Liebe am Genuss
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„Das Leben ist viel zu kurz, um schlechten Wein zu trin-

ken,“ bemerkte schon der bekennende Weintrinker Goe-

the. Genau so halten auch wir es mit unseren Weinen, 

die aus besten Anbaugebieten stammen und keinerlei 

Wünsche offen lassen. Insgesamt 250 edle Tropfen aus 

der ganzen Welt erwarten den Weinfreund. Genießen 

Sie unsere Weine mit viel Charakter und ausgewogenen 

Aromen, vom jungen Tafelwein bis hin zum exquisiten 

Bordeaux. Gerne beraten Sie unsere Weinexperten fach-

kundig bei allen Fragen rund um dieses edle Getränk. 

Ebenfalls zu entdecken: eine große Vielfalt an 650 Spi-

rituosen, 30 Whiskeysorten inklusive, aber ebenso Sekt, 

Champagner oder alkoholfreie Angebote. 

Wein und Spirituosen
Edle Weine für jeden Anlass
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Der Verkauf von Fisch und Meeresfrüchten ist für uns 

absolute Vertrauenssache. Daher nimmt in unserem Un-

ternehmen der sorgfältige Umgang mit diesen Produk-

ten einen ganz besonders hohen Stellenwert ein. Fisch 

ist unverzichtbarer Bestandteil einer modernen und 

ausgewogenen Ernährungsweise. Unser Angebot für 

Sie: Frischfisch und räucherfrischer Fisch, ergänzt um ein 

breites Angebot an leckeren Salaten. Gerne besorgen 

wir Ihnen aber auch ausgewählte Spezialitäten. Nicht zu 

vergessen: Zum Schutz der Meere legen wir besonderes 

Augenmerk auf das für nachhaltige Fischerei stehende 

MSC-Siegel. 

Fisch und Meeresfrüchte
Eine Vertrauenssache

Christian Eichhorst
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Mit dem Umbau unserer Käseabteilung und unseres 

Backshops erreichten wir eine noch größere Übersicht-

lichkeit für unser Angebot. Gleichzeitig erweiterten wir 

beim Backshop die ohnehin schon umfangreiche Pro-

duktpalette. Mit Tresen und Barhockern ausgestattet, 

laden wir Sie am Backshop gerne zum Verweilen und 

zum gemütlichen Plausch ein. 

Wir bieten Käse für Kenner. Lassen Sie sich 

daher von unseren 180 delikaten Käsespe-

zialitäten, wie zum Beispiel vom fran-

zösischen Rohmilchkäse mit seinem 

unverwechselbaren Aroma, oder 

von unseren hausgemachten le-

ckeren Frischkäseangeboten, 

wie unserem Gärtnertopf, 

begeistern. 

Sonja Schaefer 

Irina Baumtrok

Käse und Backwaren
Unser Umbau für Sie
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Unser heimisches Wildfleisch ist ein vollkommen natür-

liches Produkt. Das von uns angebotene Fleisch stammt 

ausschließlich von frei lebendem Wild aus deutschen 

Wäldern (kein Wildfleisch aus Gatterhaltung), bewegt 

sich entsprechend seiner natürlichen Lebensweise fast 

ständig und ernährt sich ausschließlich von in den jewei-

ligen Biotopen vorhandenen Pflanzen. Das Fleisch ent-

hält daher circa 20% weniger Fett als das von Nutztieren, 

ist frei von Medikamentenrückständen oder wachstums-

fördernden Hormonen und reich an lebenswichtigen 

Spurenelementen, Vitaminen und Mineralien. 

Heimisches Wildfleisch aus Deutschland hat auch  unter 

ökologischen, biologischen und Tierschutz-Gesichts-

punkten herausragende Eigenschaften: Da Wild in 

der freien Natur lebt, entsteht bei angemesse-

nen Wildbeständen keinerlei Umweltbelas-

tung durch die Erzeugung dieses ständig 

nachwachsenden Lebensmittels. Un-

würdige Lebendtransporte und die 

damit einhergehenden Belastun-

gen für Tier, Mensch und Um-

welt entfallen. 

Rinder, die Weidegras statt Kraft-

futter bekommen, setzen 40% weni-

ger Treibhausgase frei und verbrauchen 

durchschnittlich 85% weniger elektrische 

Energie. 

Ziel der Firma Nowak ist es, Fleisch an unserer Fleisch-

abteilung nur noch in der Haltungsform 4 und somit 

aus freier Aufzucht zu handeln. Es wird noch einige Zeit 

dauern, die Verbraucher davon zu überzeugen, aber wir 

arbeiten daran.

Schon jetzt erhalten Sie an unserer biozertifizier-

ten Fleischfachabteilung Fleisch in Bioqualität aus 

 Haltungsform 4.

Wildfleisch und Wurst
Wir genügen höchsten Ansprüchen

Aus heimischenRevieren
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Sie bekommen unvorhergesehenen Besuch? Ihre Mit-

tagspause ist zu knapp bemessen? Kein Problem. Wir 

machen Ihr Leben mit unserer vielfältigen Palette an 

Convenienceangeboten einfacher und zaubern Ihnen 

rasch und bequem leckere Speisen auf den Tisch. Au-

ßerdem erwarten Sie an unserer Schlemmer-Insel – im 

wechselnden Angebot – zwei delikate Suppen und war-

me Frikadellen für den kleinen Hunger. 

Stellt Ihnen für jeden Anlass kalte Platten mit 

Spezialitäten aus unseren Frischeabteilungen 

zusammen. Sie haben die Wahl: Mit mehr 

als 400 abwechslungsreichen Gerichten 

und leckeren Menüs sorgen wir dafür, 

dass Ihre Feier oder Veranstaltung 

immer zum unvergessenen Erleb-

nis wird, perfekte Serviceleistungen 

inklusive. Sie verwöhnen Ihre Gäste – 

wir kümmern uns um alles andere. Bei 

uns erhalten Sie alles aus einer Hand. 

Unsere Convenienceangebote
Machen Sie es sich bequem

Unser Partyservice
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2018 haben wir unseren Service- und Kassen-

bereich für Sie modernisiert und damit 

deutlich aufgewertet. Der Bereich wurde 

noch ein Stück attraktiver und persönlicher, 

da die Orientierung an unseren offenen Kas-

sen eine fühlbare Verbesserung erfuhr. Seitdem 

steht Ihnen eine direkte Anlaufstelle bei Fragen 

oder für den Umtausch zur Verfügung. Neu ist auch 

unsere Lottoannahmestelle, Gutscheinkarten der Edeka 

und anderer Anbieter haben wir ins Sortiment aufge-

nommen. Fester Bestandteil unseres Serviceangebots 

ist unser Lieferservice oder die Fertigung von Präsent-

körben nach Kundenwunsch. Sie suchen nach schmack-

haften Rezeptideen? Anregungen finden Sie in unserem 

Kundenmagazin „Mit Liebe“. Und noch ein attraktiver 

Service: Mit der DeutschlandCard sammeln Sie Punkte, 

die Sie sich verrechnen lassen  können. 

Wir kümmern uns
Unsere Serviceleistungen für Sie
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Wie ernähre ich mich ausgewogen? Welche Lebens-

mittel sind besonders ballaststoffreich, welche fettarm 

oder kalorienarm? Was sagt mir die Zutatenliste eines 

Produkts? 

Auf alle Ihre Fragen rund um das Thema Ernährung be-

raten Sie unsere speziell geschulten Mitarbeiter kompe-

tent und detailliert. Sie eröffnen Ihnen hochinteressante 

Zugänge zur Thematik, damit Sie die Vielfalt unserer Le-

bensmittel mit allen Sinnen erleben, schmecken und ge-

nießen. Auch verblüffen Sie unsere Ernährungsberater 

immer wieder aufs Neue mit schmackhaften Rezepten 

im Rahmen ausgewogener Ernährungsweisen. Lassen 

Sie sich überraschen von aufregenden neuen Ideen in 

Sachen Ernährung! 

Für die administrativen 

Tätigkeiten sind wir 

zuständig:

Margret Schönfisch, 

Silke Nowak, Ilona Gott

Ernährungsberatung im Markt
Immer gut beraten



Mit unserer DeutschlandCard punkten Sie bei 

jedem Einkauf! Und so funktioniert es: Kos-

tenlos anmelden, Antrag ausfüllen, unter-

schreiben, bei uns abgeben und los geht das 

Punktsammeln. Übrigens: Den Antrag gibt es 

an unserer Kasse oder online. Zeigen Sie an 

der Kasse Ihre DeutschlandCard und schon 

fließen die Punkte direkt auf Ihr Konto. Zahl-

reiche attraktive Prämien winken. Informa-

tionen gibt es auch auf der Homepage von 

 Edeka unter www.edeka.de. 

Edeka Center Nowak
Nowak GmbH
Handwerkerring 5
29386 Hankensbüttel

Tel.: 05832-97760
Fax: 05832-977620

E-Mail:
e409349@minden.edeka.de 

f409349@minden.edeka.de

Internet:
www.edeka-nowak.de
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